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Handwerkliche Tradition, die Ihnen schmeckt - Service, der Sie (berzeugt!

Freude mit Gasten teilen — dies steht tber allen festlichen
Anlassen privater, beruflicher oder geschéftlicher Natur.
Einige schone Stunden mit Familie, Kollegen oder Freunden
verbringen ist eine Geste der Gastfreundschaft, mit der Sie
als Gastgeber Ihre Wertschatzung und Dankbarkeit zeigen.
Der Wunsch, dass Ihr Fest zu einem unvergesslichen Ereignis
wird, ist unsere Passion und eine der schonsten beruflichen
Herausforderungen.

Mit unserer Unterstlitzung richten Sie ein gelungenes Fest
aus — nur Lebensfreude und Freundlichkeit missen Sie hin-
zufligen.

Seit mehr als 40 Jahren beliefert unser Fleischereibetrieb
Kunden mit warmen und kalten Speisen —allgemein bekannt
als ,Partyservice”. Spater wurde daraus die erfolgreiche Zeit
von ,KicheQ".

Unser Catering-Team um den Kichenleiter Dirk Schmallen-
bach entwickelte sich stetig kreativ weiter, so dass aus un-
serer rustikalen Kiiche ein modernes Catering-Angebot mit
Fingerfood oder Flying Buffets wurde.

Ohne das Bewdhrte aus den Augen zu verlieren, haben wir
fir Sie exklusive eigene Produktlinien wie ,Lounge Line"
kreiert oder unseren Uberaus erfolgreichen Grillservice vor
Ortins Leben gerufen.

Um unseren gestiegenen Anspriichen im Bereich Event und
Catering gerecht zu werden, wollen wir unsere vielfaltigen
Maoglichkeiten mit einem neuen Oberbegriff bei Ihnen vor-
stellen: ,Quartier Catering” ist Ihr Dienstleister und Partner
fir die komplette Ausrichtung Ihres Festes.

Unser Slogan ,Made in Kleve" leitet unseren hohen Quali-
tdtsanspruch, gepaart mit einem eindeutigen Bekenntnis
zur Region!

Unser moderner Fleischereibetrieb mit vier Filialen und un-
ser engagiertes und gut ausgebildetes Team sind der Garant
fur Spitzenprodukte von dem auch ,Quartier Catering” pro-
fitiert.

Die Anldsse mdgen verschieden sein, wie Empfang, Geburts-
tagsparty, Jubildum, Betriebsfest oder Hochzeit — unser An-
spruch ist, Ihnen stets ein perfektes Arrangement zu bieten.

Ein unvergessliches Fest sollte auch gut geplant sein. Gerne
beteiligen wir uns schon bei der Entwicklung eines Konzep-
tes flr Ihren personlichen grofRen Tag!

Wir nehmen uns die Zeit, Sie umfassend in allen Fragen zu
beraten, nattrlich nicht nur, wenn es ums Essen geht! Gerne
planen wir mit Ihnen auch die kleinen Details.

Sie suchen die passende ,Location”, bendtigen Mobilar, Ge-
schirr, Getranke, Personal oder Dekoration? Kein Problem —
mit Ihnen gemeinsam schreiben wir das Drehbuch zu einem
unbeschwerten festlichen Tag!

L. L5 Pl O

Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne!

Lothar und Daniel Quartier
und das Team von Quartier Catering
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Lowmise Livie

,Lounge Line" nennen sich unsere eigenen Finger-
food-Kreationen. Optisch kleine Kunstwerke im
Gléschen und geschmacklich wahre Gaumenfreu-
den.

Mindestbestellung: pro Sorte 15 Stiick

Sweet Chili-Chicken Sticks................... 4,90 €/Stck.
Hahnchenbrust pikant, leicht siBlich
abgeschmeckt mit asiatischem Mie-Nudelsalat

Pikante Rinderhackballchen..... 4,50 €/Stck.
mit BBQ-Sauce
Tomate-Mozzarella-SpieRchen............4,50 €/Stck.
mit Balsamico und Rucola-Pesto
Scampi-SpieBchen.........eee 5,50 €/Stck.
mit Joghurt-Limonensauce

Antipasti SpieBchen ... 4,90 €/Stck.

mit mediterranem Gemusesalat
Roastbeefréllchen auf Waldorfsalat...5,50 €/Stck.
Lachsspief3chen mit
Wasabi-Gurkensalat..........oooroceo. 5,50 €/Stck.
Vonunsererbeliebten Lounge-Line gibt es selbstver-

standlich auch siRe Variationen. Diese finden Sie
auf Seite 21.

Frvrgerfood1dufet

Bei unserem Fingerfood-Buffet erwartet Sie eine
ausgewogene Auswahl kostlicher Kleinigkeiten
fir jeden Geschmack. Stilvoll angerichtet und de-
koriert ist dieses Buffet ein Hingucker!

Zum Buffet gehoren:

2 Tomate-Mozzarella-SpielRe

2 Hackfleischballchen

2 Fingerfood-Schnitzelchen

2 Antipasti-SpieBchen (vegetarisch)

3 Kasepicker

3 Pumpernickeltaler mit Frischkdse

Mindestbestellung: ab 20 Personen

Preis je Person 19,90 €

~
Canapes

Gerne belegen wir Ihnen leckere Canapés nach Ih-
ren Wiinschen:

Canapés classic: Gouda-Kése, Brie, Kasselerbraten,
Baguettesalami, roher Schinken, gekochter Schin-
ken

30 Canapés 95,00 €
50 Canapés 139,00 €
70 Canapés 189,00 €

Canapés de luxe: Roastbeef, Lachs, Forelle, Schwei-
nefilet, Hahnchenbrustfilet, Gouda, roher Schin-
ken, gekochter Schinken

30 Canapés 115,00 €
50 Canapés 165,00 €
70 Canapés 215,00 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.

Fingerfood ist mehr als nur
.Happchen”. Geschmacklich
und optisch erwarten Sie klei-
ne Késtlichkleiten in zahlrei-
chen Varianten.

Zum Empfang, der kleinen
Feier, oder als gelungene Vor-
speise zum grofRen Buffet ist
Fingerfood immer eine tren-
dige Uberraschung Fiir Sie
und lhre Gaste.

Ebenso gehéren Canapés und
siRe Uberraschungen zu un-
serem Programm fir zahlrei-
che Anlasse.

Wenn Sie ein anderes Arran-
gement winschen, koénnen
Sie uns gerne ansprechen.

Die Erflllung von Sonderwdin-
schen ist unsere Spezialitat.
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Supppren

Klare Rindfleischsuppe mit Einlage (0,35 [)4,90 €

Tomatensuppe (0,501)5,50 €
aus frischen Tomaten
Kéasesuppe (0,50 1)7,90 €

mit Hackfleischeinlage

Ungarische Gulaschsuppe.........(0,501) 7,90 €
Erbsensuppe mit Knackwdirstchen.... (0,50 [)7,50 €
Klever Kartoffelsuppe................(0,501) 6,90 €
dazu reichlich Bockwurst

Weitere Suppen auf Anfrage

Niederrin. Salatbufet

Wie hausgemacht ist dieses Salatbuffet fir alle,
die es klassisch mogen: herzhafter Kartoffelsa-
lat, kostlicher Nudelsalat, Schichtsalat, rustikaler
Bohnensalat mit Speckdressing, sowie Krautsalat
sind eine ideale Ergdnzung fir rustikale Buffets.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person

Kelte Fisclplatte

Zu dieser schmackhaften Fischplatte gehoren
gerducherter Fjordlachs, Cocktail von Tiefsee-
garnelen, gerducherte Forellenfilets, Pfefferma-
krelen, hausgemachter Sahnemeerrettich.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person

6,90 €

19,90 €

Atypasts

Hier besticht die mediterrane Vielfalt! Wir brin-
gen lhnen eine vielseitige Vorspeise zum Ge-
niefBen auf den Tisch: Eingelegte Schalotten,
marinierte Champignons, Oliven in Knoblauchdl,
gebratene Paprika, Zucchini, Auberginen und
Artischocken, Tomaten mit Mozzarella und fri-
schem Basilikum und Rucola, Vitello-Tonnato
(dinne Scheiben vom gekochten Kalbfleisch mit
einer Thunfischcreme und Kapern).

Mindestbestellung: ab 20 Personen
Preis je Person

Seletbuftet Medtervane

Von der mediterranen Art des GenieRBens ist
dieses Salatbuffet inspiriert und zusammenge-
stellt:

Griechischer Bauernsalat, Thunfischsalat, Tor-
tellinisalat, Spaghettinisalat ,Roma“, Tomaten
mit Mozzarella, frischem Basilikum und Rucola
erfreuen Ihren Gaumen und machen Appetit auf
mehr!

Mindestbestellung: ab 15 Personen

Preis je Person 8,90 €
Auf Wunsch zusatzl. ital. Scampi in Knoblauchcreme
(ca. 3 Scampi /Pers.)

Preis je Person

20,90 €

4,90 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.

Unsere Vorspeisen wecken
den Appetit auf ein festliches
Dinée.

Ob Salat;, Fisch oder klassisch
eine Vorsuppe, immer ist ein
+Appetizer” gefragt.
Selbstverstandlich kénnen

Sie unsere Vorspeisen auch
separat bestellen.

Sie bendtigen das passende
Porzellan und Besteck dazu?
Das liefern wir auf Wunsch
direkt gleich mit.
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Rustikales

Schinkenkrustenbraten......o... 7,50 €/Port.
SpieRbraten in Bratensauce...... 7,50 €/Port.
mit pikanten Schmorzwiebeln

Party-Knusperschnitzel (120g)............... 3,90 €/Stck.

Champignon- / Paprikarahmsauce......1,90 €/Stck.
Rinderroulade mit Sauce ... ...5,90 €/Stck.
Mini-Roulade mit Sauce 4,90 €/Sktck.
Haxe 6,50 €/Stck.
Haxe, ohne Knochen und Schwarte......6,90 €/Stck.

Sppanferkelessen

Hier wird's ztnftig. Wir liefern Ihnen knusprig ge-
backenes Spanferkel mit Senf, selbstverstandlich
traditionell mit Sauerkraut und Stampfkartoffeln.
Auf Wunsch zerlegen wir gegen einen Aufpreis von
1,50 g/Person Ihr Spanferkel vor Ort.

Mindestbestellung: ab 20 Personen
Preis je Person ......cccoeeeieeceeeniciceieeeene 23,90 €
Spanferkel ohne Beilagen, je Person........... 16,90 €

Sclhitzelparty

Saftige Schnitzel stehen im Mittelpunkt dieses Buf-
fets fur jeden Anlass. Wir reichen 2 Partyschnitzel
vom Schweinerticken mit Champignonrahmsauce
und Paprikarahmsauce. Dazu reichen wir Kartof-
felgratin, Bratkartoffeln und Krautsalat in Joghurt,
Lauch-Ananas-Salat sowie ein bunt angemachter
Eisbergsalat.

Mindestbestellung: ab 15 Personen

Preis je Person 18,90 €

Pavrttvpanenia Rustikal

Noch ein Niederrheinklassiker geféllig? KartoffelpU-
ree mit Sauerkraut, 1 Scheibe Kasselerbraten, 1 Koch-
mettwdirstchen und Senf. Die Heimat l&sst grifien!
Mindestbestellung: ab 15 Personen

Preis j& PErson ..c.ccvceeeeveeeeeeeeeeeeeeeevenenes 12,90 €

Das Bratevbuffet

Wir servieren lhnen einen Schinkenkrustenbraten
und einen feurigen Spielbraten mit Schmorzwie-
beln an herzhafter Jus. Dazu gibt es Kartoffelgra-
tin, deftige Bratkartoffeln, sowie Krautsalat und
unseren klassischen Nudelsalat.
Mindestbestellung: ab 15 Personen

Preis je Person ......ccoceeeeeveeeeeveeeeieeeeenns 17,90 €

Partuysclvaus

Geschnetzeltes Ziricher Art mit frischen Champi-
gnons in einer mit WeiBwein fein abgeschmeckter
Sahnesauce und Putenbrust Indisch mit Currysauce
und Frichten. Dazu reichen wir Reis, Butterspatzle,
bunte Gemiseauswahl und Lauch-Ananas-Salat.
Mindestbestellung: ab 15 Personen

Preis je Person ....cccceevveveeceeeeeceeeeeiene 19,90 €

Der Klassiker

Ganz nach ,Grofdmutters Art” bereiten wir Rinder-
rouladen in kréftiger Bratensauce fir Sie zu. Dazu
passt gut ein Schweinebraten in Dijon-Senfsauce.
Apfelrotkohl, Blumenkohl in Rahm, Butterkartof-
feln und Spétzle runden dieses beliebte Buffet ab.
Mindestbestellung: ab 15 Personen

Preis je Person ...ccceeeeeeeceeeeeceeeeeeene 21,90 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.

Cavymanst-Topf

Bereits 1947 trat die wohl be-
kannteste Wurst der Republik
ihren Siegeszug an.

Wir servieren lhnen 200 g von
unserer leckeren, mit Gold pra-
mierten CURRY-Q-Wurst, ge-
schnitten in fruchtiger Sauce,
selbstverstandlich im kultigen
Pappschalchen mit Holzpicker
und Brotchen.

Einfach nur lecker!

Mindestbestellung:
ab 15 Personen

Preis je Person ... 6,50 €
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[duffet vorn Fevrsten

Feine Kiche von Quartier Catering: Saftiger Kalbs-
braten in Barlauchrahm mit Pfifferlingen und die
Schweinemedaillons in pikanter Sauce mit grinem
Madagaskarpfeffer. Eine leckere Hahnchenbrust
auf Blattspinat mit Wermutsauce gehort dazu.
Bunte GemUseauswahl, bunter Tomatensalat, Tag-
liatelle mit Tomate und Rauke, Kartoffelgratin rei-
chen wir zu diesem vielseitigen und schmackhaften
Buffet.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person

[duffet Exkdusiv

Auch dieses Buffet besticht durch drei Fleischspe-
zialitdten: Schweinefilet in Champignonrahmsau-
ce, Mini-Rinderrouladen und Hdhnchenbrustfilet in
Gemuserahm. Feine Beilagen wie Petersilienkartof-
feln, Spatzle, Gemiseplatte mit Sauce Hollandaise
und Nudelsalat ,Penne” passen dazu genauso ide-
al wie ein rustikaler Bohnensalat in Speckdressing
und ein bunt angemachter Eisbergsalat, sowie ein
Brotkorb mit Butter und Krduterbutter.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person

32,90 €

33,90 €

[duffet Gowrnet

Auf lhren Tisch kommt eine mit Rosmarin und
Knoblauch zart gespickte Lammkeule, sorgsam im
Ofen geschmort. Eine Lamm-Oliven-Jus verfeinert
dieses Feinschmeckeressen. Dazu gesellt sich ein
Rinderschmorbraten von der jungen Weidefarse
mit Burgundersauce. Knackige Speckbdhnchen,
Spatzle, Krauterschmorchen und Paprika-Rata-
touille reichen wir dazu.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person

[Suftet Exoticue

Fruchtig, lecker und leicht ist unser kaltes Buffet
Exotique: Roastbeef mit Remoulade, Putenbrust
auf Ananas und garnierte Schweinemedallions
gesellen sich zu Melone mit Schinkenvariationen,
einem Geflgelcocktail und einem schmackhaften
Rindfleischsalat. Hausgemachter Waldorfsalat und
Mango-Avocado-Salat runden die Salatauswahl ab.
Dazu reichen wir eine internationale Kdseauswahl
sowie einen gemischten Brotkorb.

Kaltes Buffet

28,90 €

Mindestbestellung: ab 15 Personen

Preis je Person 29,90 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.

Partyplatten
Fir die kleine Runde unter
Freunden oder mit der Familie.

Sie erhalten Partyfrikos, Mini-
Schnitzel, Mini-ChilibeiRer, Schin-
kenwurst, Kdse, Cocktailtomaten
und Gurke.

Partyplatte klein
flr 4-5 Personen........ 33,00 €

Partyplatte mittel
fir 6-8 Personen........ 49,00 €

Partyplatte grof
fir 9-12 Personen.....76,00 €
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et Toskana

Zum Buffet ,Toskana” servieren wir als Vorspeise
eingelegte Schalotten, marinierte Champignons,
Oliven in Knoblauchdl, gefillte Tomaten, gebrate-
ne Paprika, Zucchini, Auberginen sowie Artischo-
cken, Tomaten mit Mozzarella und frischem Basili-
kum und Rucola. Dazu gibt es Vitello-Tonnato und
Baguettebrot.

Der Hauptgang lasst keine Wiinsche offen:
Geniel3en Sie Schweinefilet auf Blattspinat mit Pi-
nienkernen und Prosecco-Sauce, dazu die mit Krau-
tern geflllte Hahnchenbrust in leichter Gorgonzo-
lasauce sowie die vegetarische Lasagne ,Verde".

Mediterrane Schmorkes mit Olivendl und Knob-
lauch sowie Tagliatelle, mit frisch gehobeltem Par-
mesan, veredeln dieses Buffet.

Ein vielf3ltiges Salatbuffet mit italienischem Bau-
ernsalat, Tortellinisalat sind die passenden medi-
terranen Beilagen.

Zum Abschluss dann etwas Sifl3es: Dessert Panna
Cotta mit Erdbeermark und Tiramisu.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person

[duffet Tella ltalia

Italienisch, mit allem was dazu gehért! Als Vor-
speise zundchst marinierte Champignons, Oliven
in Knoblauchol, gebratene Paprika, Tomaten mit
Mozzarella und frischem Basilikum sowie Rucola.
Dazu gibt es Vitello-Tonnato und Baguettebrot.

Das Hauptgericht besteht aus saftigem Schwei-
nesteak mit Tomate und Mozzarella, gratiniert in
Basilikumsahne neben Hahnchenbrust mit Krau-
tern und Knoblauch, gebraten in fruchtiger Toma-
tensauce mit Oliven. Dazu passt ideal Olivenol und
Parmesan, Rosmarinkartoffelchen, Tagliatelle mit
hausgemachtem Pesto sowie ein bunter Paprikasa-
lat. Ebenso gereicht wird der Nudelsalat ,Penne”.
Krosses Ciabattabrot und Krduterbutter machen
dieses von italienischer Kiiche gepragte, fein ge-
wirzte und liebevoll angerichtete Buffet perfekt.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person

29,90 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.

Meditervane Kache

Die etwas leichtere Art des Es-
sens aus den sonnenverwohn-
ten Mittelmeerldndern ist auch
bei uns nicht mehr wegzuden-
ken. Gerade die italienische K-
che besticht durch Vielfalt und
Raffinesse und hat sich ldngst
als besondere kulinarische Vari-
ante etabliert.

Dem wollen auch wir gerecht
werden mit zwei reichhaltigen
und ausgewogenen Buffets der
Spitzenklasse.

Die gelungene Zusammenstel-
lung von Fleischspezialitaten, fri-
schen Salaten und Pasta-Kreati-
onen wird auch Sie iberzeugen!
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Deag weibe Gold

...von der ersten hiesigen Spargelernte bis zum Jo-
hannistag am 24.Juni liefern wir lhnen diese regi-
onale Spezialtat. Wir kaufen nur bei ausgesuchten
Spargelbauern aus der Region und zaubern lhnen
ein Spargelessen zum GenielRen.

Feines Spargelcremesiippchen

0,35 7,50 €

Sparael Kasst Sclhiviken

Ein frihlingshaftes Essen fir den groRen Genuss:
Wir servieren lhnen 500 Gramm besten hiesigen
Stangenspargel verfeinert mit Butter und Sauce H
ollandaise. Dazu gehoren frische neue Kartoffeln
und jeweils 3 Scheiben gekochten und rohen Schin-
ken aus unserer Metzgerei.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis auf Anfrage ... 21,90 € -28,90 €

Spavacdassiker

Zwei Knusper-Schnitzel vom Schwein mit 500
Gramm hiesigem Stangenspargel gehoren zu die-
sem Spargelessen. Dazu reichen wir neue Kartof-
feln, Butter und Sauce Hollandaise.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis auf Anfrage ... 23,90 €-30,90 €

Dazu empfehlen wir...
Frische Erdbeeren mit Vanillesauce

B&\\/,V\Sc\néV Abed]

Deftiges in Weil3-Blau: Das sind Schweinshaxen,
Backschinken an Honig-Kimmelsauce, WeilRwrstl
mit Senf und siRem bayrischen Senf, Leberkase
und das obligatorische Sauerkraut mit Stampfkar-
toffeln. Dazu reichen wir bayrischen Krautsalat mit
Kimmel, Speckkartoffelsalat sowie gemischten
Brotkorb mit Schmalz. Ziinftiger geht's nimmer!

Mindestbestellung: ab 15 Personen

Preis je Person 23,90 €

Gr-nkolnlessenn

Hier geht's niederrheinisch deftig zu: Hiesiger
Grankohl mit rustikalem Kasselerbraten, wirzigen
Kochmettwirstchen und Senf.

Mindestbestellung: ab 15 Personen

Preis je Person 11,90 €

W ser Gévsetaxi

Von Ende Oktober bis Dezember bieten wir Ihnen
unser Gansetaxi an. Wir liefern Ihnen die frisch ge-
bratene Gans, auf Wunsch auch zerlegt, ins Haus.
Fiir 4 Personen

Gans (auf Wunsch zerlegt), Kartoffelknodel, Apfel-
rotkohl, gefullter Bratapfel, 1 Flasche trockenen
Rotwein

Gesamtpreis auf Anfrage

Flr jede weitere Person...........auf Anfrage
1 Gansekeule mit allen Beilagen

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.

lhnen fehlt noch ein Ge-
schenk? Wie ware es mit ei-
nem Prasentkorb aus unserer
Metzgerei? Wir bieten schicke
und geschmackvolle Koérbe
in allen Preiskategorien an.
Auf unserer Homepage www.
metzgerei-quartier.de finden
sie im Onlineshop eine Uber-
sicht unserer Geschenkkorbe.
Mit wenigen Klicks kénnen Sie
Ihren Wunschkorb dort zusam-
menstellen und am ndchsten
Werktag in unserer Metzgerei
abholen.

Im CurryQ-Onlineshop finde
Sie auch eine grofle Auswahl
unserer Weckglaser. Diese wer-
den auch als Paket verschickt,
ein perfektes Geschenk fir Fa-
milie und/oder Freunde.

Schauen Sie doch mal rein!
www.curryqg.de/onlineshop
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[duffet Herzog von Kleve

Dieses auRergewohnliche Buffet der Extraklasse
beginnt mit exquisiten Vorspeisen:
Fisch
— Ganzer pochierter Norwegischer Lachs
(ca. 3 kg), Senf-Dillsauce und
Wasabi Creme-Fraiche
- Variation von gerduchertem wei3em Heilbutt und
gerduchertem Lachs mit Sahnemeerrettich

—Salat von Flusskrebsen mit Kirschtomaten
Fleisch

— Roastbeef kalt nach Gartnerinnen Art

— Vitello-Tonnato

— Melonenschiffchen mit Serrano-Schinken
— Rohkostplatte mit zweierlei Dressings
Brotauswahl

— Griebenschmalz, Krauterbutter und gesalzene
Butter

Suppe

—klare Ochsenschwanzsuppe mit Chesterstange
und Kirbissuppe mit Kirbiskerndl, dazu
gerdstetes Weilsbrot

Hauptgerichte

—Ragout vom hiesigen Damwild mit Waldpilzen
und Wildpreiselbeeren

— Roastbeef am Stiick mit Sauce béarnaise
Tranchiert vor Ort vom Koch

— Perlhuhnbristchen auf Blattspinat mit
Cassissauce

— Gnocchi mit Barlauch-Pesto und Kirschtomaten
(vegetarisch)

Dazu reichen wir:
— Rahmkartoffeln

— Butterspatzle
—Krduterschmorkes
— GemUse der Saison
— Apfelrotkohl

Dessert
—Terrine vom hausgemachten Tiramisu

—Variation von brauner und weif3er Mousse au
Chocolat im Weckglas

—Créme brilée
— Frischer Obstsalat mit Vanillecreme

Internationale Kaseauswahl
mit Walnussbrot und Schnittlauch-Schmand

Mindestbestellung: ab 50 Personen
Preis je Person
inkl. Buffetbetreuung

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.

69,00 €

Unsere Buffets liefern wir
Ihnen frisch aus unserer Ki-
che ins Haus oder zu Ihrer
Wunschadresse.

Selbstverstandlich liefern wir
Ihnen bei Bedarf auch das Ge-
schirr, Stihle, Tische oder was
Ihnen auch immer fir eine ge-
lungene Feier fehlt.

Sprechen Sie uns unverbind-
lich an. Wir kreieren gemein-
sam mit lhnen ein individuel-
les Arrangement.

Nur genieRen dirfen Sie
selbst!






Mede v Kleve

1 Stadionwiirstchen
1/4 Hahnchenbrustfilet
1 Holzfallersteak

1 ,Kleefse Jong”

Mindestbestellung: ab 15 Personen

Preis je Person 8,50 €
Recjoncles Fest

1 Kasegriller

1 Speckldappchen

1 Schweinerlckensteak Paprika

1 Hahnchenfiletspiel® Curry

Mindestbestellung: ab 15 Personen

Preis je Person 8,90 €

\Vecetarisches
Orillpaket

1 Riesen-Champignon gefllt mit Rucola-Frisch-
kdse

mariniertes Grillgemise: bunte Paprika, Zucchini,
Pimentos (milde Pfefferschoten), Grillkase.

Mindestbestellung: ab 15 Personen

Preis je Person 8,90 €

New Geveration

1 Chilistengel

1 Gyrostdschchen

1 Calypso-Spiel3

1 Fetarollchen

1 Romerrollchen

1 Mini-Kasegriller
Mindestbestellung: ab 15 Personen

Preis je Person 14,50 €

sclicke @Qrf@wpﬂrm

1 Rémerrollchen

1 Mini-Krakauer

1 Rinderhiftsteak

1 Mini-Specklédppchen

1 gefilltes Rindfleischtdschchen
1 Hdhnchenbrustfilet Curry

Mindestbestellung: ab 15 Personen

Preis je Person 16,50 €

Exdusives
ann Niederirtaein

1 Romerrollchen

1 Schweinefiletmedaillion im Speckmantel
1 Calypso-Spiel3

1 Hdhnchenbrustfilet

1 Rindergrillsteak

1 Mini-Kasegriller

Mindestbestellung: ab 15 Personen

dazu empfehlen wir Lammcarree

Preis je Person

18,50 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.

ANGRILLEN
MABE IN KLEVE

Der Frihling in Kleve beginnt
mit dem Angrillen = Made in
Kleve. Zu diesem Event la-
den die Metzgerei Quartier,
Quartier Catering und CurryQ
gemeinsam die GrillfFans aus
Kleve und Umgebung ein. Es
gibt wohl kein vergleichba-
res Volksfest weit und breit,
bei dem Musik und Grillbuf-
fet so im Einklang stehen.
Die Hitze unserer Grillglut und
die heilen Rhythmen unserer
Bands vertreiben Kalte und
machen Platz fir Warme und
Sonne.



Feuer &
Flamme




Saletbuffet Bavbecue

Wie hausgemachtist dieses Salatbuffet firalle, die es
klassischmogen:herzhafterKartoffelsalat, Nudelsalat
,Hausmacher Art", Waldorfsalat, Krautsalat sowie
bunter Tomatensalat.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person

Atpasts

Eingelegte Schalotten, marinierte Champignons,
Oliven in Knoblauchél, gebratene Paprika, Zucchini,
Auberginen, Artischocken, Tomaten mit Mozzarella
und frischem Basilikum und Rucola, Vitello-Tonna-
to (dinne Scheiben vom gekochten Kalbfleisch mit
einer Thunfischcreme und Kapern).

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person

7,90 €

19,90 €

Salatbuffet tala

Kartoffelsalat nach Tessiner Art, Bauernsalat, Tortel-
linisalat, Tomaten mit Mozzarella, frischem Basilikum
und Rucola, bunter Paprikasalat sowie Spaghettinisa-
lat mit Pesto und Kirschtomaten.
Mindestbestellung: ab 15 Personen

Preis je Person 9,90 €
Auf Wunsch zusatzl. ital. Scampi in Knoblauchcreme
(ca. 3 Scampi /Pers.)

Preis je Person

4,90 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.

Orillwneister-Serviee
(ab 20 Personen)

Grillen ist mehr als gemeinsames
Essenunterfreiem Himmel, denn
auf offenem Feuer kocht und
brat die Menschheit seit jeher.
Das entspannte Miteinander, der
Plausch am Grill machen Grillen
Zu einem gemeinsamen Erleb-
nis. Damit Sie als Gastgeber Ihre
Grillparty genielRen konnen, bie-
ten wir seit vielen Jahren unse-
ren kompletten Grillservice an.
Sie feiern und geniel’en und
wir bringen alles mit, was zu ei-
ner zinftigen Grillparty gehort:
Grill, Kohle, beste Fleisch- und
Wurstwaren aus Meisterhand,
schmackhafte Salate, Brot, Grill-
saucen und selbstverstandlich
unsere Erfahrung.

Unser Grillmeister serviert Ihnen
gerne alles frisch vom Rost

Grillmeister
Festpreis bis 3 Std. .....129,00 €
Jede weitere 1/2 Std. ... 22,90 €



Feuer &
Flalmmme




e Grillparty...

mit Gasten oder im Familienkreis kénnen Sie sich auch Ihre persénliche Auswahl an Grillfleisch- und Wurst zusam- Q\Ag\\‘\-"'@"ﬁ

menstellen. Auf Wunsch liefern wir auch zu Ihnen nach Hause und bringen alles mit fir ein gelungenes GrillFest. Besonders beim Grillen ist die

Grillwurstspezialititen Grillspezialititen vom Lamm — Preis auf Anfrage ~ Qualitdt entscheidend, denn
Grillbratwurst (Stadionwurst)...............1,90 €/Stck. Lammcarree Fleisch- und Wurstprodukte sind
Currywurst 1,90 €/Stck. Lammhuftsteak Vertrauenssache.

Kasegriller 2,20 €/Stck. Lammlachse Deshalb vertrauen wir nur Pro-
Krakauer 1,90 €/Stck. veggie Grillspezialititen duzenten aus der unmittelbaren
Von deftig bis fein Veggiegriller 2,90 €/stck.  Region, die wir auch personlich
Grillspecklappchen ... 1,90 €/Stck. GemlUsespiel’ 3,50 €/Stck. kennen.

Minutenbauch 1,20 €/Stck. Maiskolben 1/3 1,80 €/Stck. Deshalb bekommen Sie aus dem
Holzfallersteak 2,30 €/Stck. Grillkase 2,20 €/Stck. Hause Quartier ausnahmslos
Lummersteak 2,30 €/Stck. Champignon mit Rucola-Frischkase......2,80 €/Stck. Fleisch und Wurst in Spitzenqua-
Rindergrillsteak ca. 120 G oo 4,50 €/Stck. Ofenkartoffel mit Krduterquark.......... 3,90 €/Stck. litit — in unserem handwerkli-
Hacksteak 1,90 €/Stck. Grillbeilagen chen Fachbetrieb sorgsam fiir
Cevapdidi......... 1,10 €/Stck. Apanas-Curry-, Paprika-Chili-, Kriuter-, Knoblauch-  Sie ausgewahlt und frisch verar-
.Kleefse Jong 1,10 €/Stck. dip, aus eigener Herstellung ...1,50 €/Port.  beitet.

Romerrolichen 2,40 €/Stck. Grillsaucen in Flaschen..... 2,90 €/Stck.  Dafur stehen wir mit unserem
Fetarélichen 1,90 €/Stck. Gemischter Brotkorb -.1,80 €/Port.  guten Namen.

Nicht nur fir SpielRer Krauterbutter 0,70 €/Port.

Grillfackeln 2,40 €/Stck. Knoblauchbutter 0,70 €/Port.

Jagerspiel’ 2,20 €/Stck. Zaziki 0,80 €/Port.

Bauernspiel’ 2,40 €/Stck.

Schweinefiletspiel......crn. 2,90 €/Stck.

Geflugel Grillspezialitidten

Hahnchenfiletspiel ......ccooeeveveveveenne 2,20 €/Stck.

1/4 Hahnchenbrustfilet .........ccc......... 2,60 €/Stck.

Hahnchenunterkeule........cccoveueeene..... 2,40 €/Stck.

Putenmedaillons ca. 110 g................. 2,60 €/Stck.

Diese Stlick-oder Portionspreise gelten nur fir unseren Catering-Service. Bei groReren Mengen erstellen wir lhnen gerne ein
individuelles Angebot. Vereine, Schulen, Verbande oder 6ffentliche Einrichtungen erhalten Sonderpreise. Sprechen Sie uns
einfach an!

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.
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Internationale Kasespezialitaten......... 8,90 €/Pers.

reichlich garniert
Mindestbestellung: ab 15 Personen

Gemischter Brotkorb ... 1,80 €/Pers.

Mindestbestellung: ab 15 Personen

Krauter-/Knoblauchbutter ... 0,70 €/Port.

Mindestbestellung: ab 15 Personen

S + Lecker
auvs devn Wweckslas

Herrencreme 4,50 €/Stck.
Mousse au Chocolat ... 4,50 €/Stck.
Rote Gritze 4,50 €/Stck.
mit Vanillesauce

frischer Obstsalat ... 5,50 €/Stck.
mit Vanillesauce

frische Erdbeeren ..., 6,50 €/Stck.

mit Schlagsahne o. Vanillesauce (saisonal)

GrieRflammerie 4,50 €/Stck.
mit Zwetschgenkompott
Vanille-Quarkmousse ... 4,50 €/Stck.

mit Rhabarberkompott

Mousse von weilRer Schokolade.......... 4,90 €/Stck.

mit Erdbeermark
weiRes und braunes Mousse au Chocolat

abwechselnd geschichtet..........oo.... 4,90 €/Stck.
Tiramisu 4,50 €/Stck.
Mango-Tiramisu 4,50 €/Stck.
Panna Cotta

mit Erdbeermark 4,50 €/Stck.

Weitere Desserts auf Anfrage
Mindestbestellung: ab 10 Stck. pro Sorte

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.

Der gelungene Abschluss eines
Festessens darf nicht fehlen.

Ob pikante Kasespezialitaten
oder siiRe Uberraschungen —
der Genuss ist Ihnen sicher.

Wenn Sie eine andere Auswahl
wiinschen, sprechen Sie uns
einfach an.




Unser
Service




\Mser Lieferservice

Alle in dieser Broschiire aufgefiihrten Speisen lie-
fern wir ab einem Auftragsvolumen von 300,00 € in
Kleve, Kranenburg, Bedburg-Hau und Goch kosten-
frei. Fir Anlieferungen unter dem Bestellwert be-
rechnen wir fir eine Lieferung in die vorgenannten
Staddte eine Lieferpauschale von 30,00 €.

Der Preis fur die Lieferung in weitere Stddte und Re-
gionen erfahren Sie auf Anfrage.

Ales aus ever Havd

Unser engagiertes Kichen-Team wie auch unser
geschultes Catering-Personal, mochten Ihnen
Leistungen auf hochstem Niveau bieten. Bereits
bei der Planung lhres Festes profitieren Sie von
unserer jahrelangen Erfahrung. Ihre Wiinsche sind
dabei unsere Herausforderung.

Sie wilinschen Service aus einer Hand? Auch das ist
moglich! Sprechen Sie uns an!

Avsstattang,

Vorspeisegedeck, ungereinigt zuriick 1,50 €/Stck.

Gedeck, ungereinigt zurlck........... 1,80 €/Stck.
Holzkohlegrill 30,00 €
Grillketts (je kg.) 2,50 €
Gasgrill 19,50 €
1/2 Gasflaschenfullung......cooooooe.. 15,00 €

Zusatzliche An- und Abfahrt Fiir Ausstattungen
Kleve, Kranenburg, Bedburg-Hau, Goch 30,00 €

Kalkar, Uedem 40,00 €
Emmerich, Nimwegen ... 60,00 €
Auf-und Abbbau pro Std..................28,00 €

FUr weitere Ausstattungsmaoglichkeiten empfeh-
len wir unsere Partner:

Fa. Biermann Veranstaltungstechnik,
Bedburg-Hau, Tel:. 02821 69674,

Email: info@biermann.de

Fa. Eventura, Geldern, Tel:. 02831 976660,
Email: info@eventura.net

Full-Service

Full-Service ist der Begriff, der
unsere zahlreichen Leistungen
beschreibt, die wir zu Ihrem Fest
anbieten kdnnen.

Gemeinsam mit Ihnen organisie-
ren und kalkulieren wir kostenbe-
wusst Ihren Festtag.

Im Preis der hier angebotenen
Leistungen ist die gesetzl. Mehr-
wertsteuer enthalten.

Fur Mindestbestellungen: an Sonn-
und Feiertagen berechnen wir ei-
nen Aufschlag von 2,00 €/Person.
Die Obergrenze liegt bei 80,00 €

Sollten irgendwelche Leistungen
hier nicht aufgefthrt sein, werden
wir im Bereich des Mdglichen alles
tun, um Sie als Kunden zufrieden
zu stellen.



Angrillen
—Made in Kleve l
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Allgemeine
Geschaftsbedingungen

Ihr Kontakt zu uns

Alsevcie @esd/wéqﬂ’é[?@a{\m@u\@em

Vertragsabschluss

Die Allgemeinen Geschéftsbedingungen gelten fiir die von Quartier
Catering angebotenen Leistungen, wie die Lieferung von Speisen, die
der Kunde zuvor bei uns personlich, schriftlich oder mindlich bestellt
hat. Der Kunde versichert mit seiner Bestellung die Allgemeinen Ge-
schaftsbedingungen gelesen und akzeptiert zu haben. Bei Unwirk-
samkeit einzelner Bedingungen bleiben alle anderen giiltig. Anderun-
gen, Irrtimer und Druckfehler behalten wir uns vor.

Lieferung / Lieferbedingungen

Die Buffetanlieferung erfolgt nach bestem Wissen und Gewissen
sowie unter Einhaltung der entsprechenden gesetzlichen Vorschrif-
ten, an die vom Kunden angegebene Lieferadresse zum vereinbar-
ten Liefertermin. Lieferzusagen beziiglich der Lieferuhrzeit werden
wir nach besten Kréften einhalten. Eventuelle Zeitiberschreitungen
berechtigen jedoch nicht zum Auftragsricktritt, zur Annahmever-
weigerung oder Rechnungsminderung. Grundsatzlich kann mit
Zeitverschiebungen von max. 30 Minuten nach gewlnschter Buf-
feter6ffnung gerechnet werden. Fir Verspatung und Schaden, die
durch Ereignisse héherer Gewalt entstehen, ibernehmen wir keine
Schadensersatzanspriiche.

Anlieferungskosten

Die Buffetanlieferung erfolgt ab einem Bestellwert von tber 300,00
Euro kostenfrei. Bei Buffetbestellungen unter einem Bestellwert von
300,00 Euro berechnen wir eine Pauschale fir die Buffetanlieferung.
Die Hohe der Pauschale richtet sich nach der Lieferadresse und ist bei
unserer Kundenberatung zu erfragen.

Buffetkalkulationen / Speisenmenge der Buffetbestandteile

Da es sich bei einer Speisenbestellung in Form eines Buffets um eine
Mischkalkulation der Buffetelemente handelt, werden je nach ausge-
wahltem bzw. zusammengestelltem Buffet folgende Speisenmengen
pro Person einkalkuliert:

Fleischanteil: ca. 350-400 Gramm pro Person
Warme Beilagen: ca. 300 Gramm pro Person
Salate: ca. 250 Gramm pro Person

Abholung / Riickgabe von Leihgegenstinden

Die Lieferung der Speisen erfolgt in oder auf Leihwaren. Diese
werden, je nach Vereinbarung, selbststéndig an Quartier Catering
zurlickgefthrt oder aber durch uns abgeholt.

Bringen Sie bitte das Leergut innerhalb von 3 Werktagen nach Lie-
fertermin zu einer unserer Filialen. Sie haben natirlich auch die
Moglichkeit das Leergut durch Quartier Catering abholen zu lassen.
Diesbezglich ist ein Abholtermin mit unserer Kundenberatung zu
vereinbaren. Dieser muss uns spatestens 5 Tage vor Liefertermin mit-
geteilt werden. In diesem Fall méchten wir Sie bitten das Leergut vor
Eintreffen unseres Personals zur Leergutabholung zusammen zu stel-

len. Fur die Leergutabholung durch Quartier Catering wird eine Pau-
schale erhoben, deren Hohe abhangig von der Lieferadresse ist. Die
Hohe der Pauschale teilen wir Ihnen gerne bei Ihrer Bestellung mit.
Der Kunde ist verpflichtet die Leihwaren/das Leihzubehor sorgfiltig
zu behandeln.

Anderungen / Riicktritt von Bestellungen

Sollten sich die Preise aufgrund von saisonalen Schwankungen stark
verdndern, behalten wir uns das Recht vor, unsere Preise entspre-
chend nach zu kalkulieren.

Eine Anderung der Personenzahl ist grundsatzlich nur bis 7 Tage vor
der Veranstaltung méglich und muss uns schriftlich mitgeteilt wer-
den. Andernfalls wird die Veranstaltung - mit der Personenzahl wie
vereinbart —in Rechnung gestellt.

25% des zu erwartenden Umsatzes - bei Stornierung ab der 2. Woche
vor der Veranstaltung.

50% des zu erwartenden Umsatzes - bei Stornierung ab der 1. Woche
vor der Veranstaltung.

Danach werden 100% des zu erwartenden Umsatzes féllig sowie
eventuelle Forderungen von externen Zulieferern oder Drittfirmen.

Reklamationen

Catering- und Partyservice-Bestellungen sind Fixgeschéfte, d.h. es
gibt fur Sie und uns nur diesen einen Termin, womit das Geschaft
steht und fallt. Wir fihren Ihre Bestellung nach bestem Wissen und
Gewissen aus.

Sollte dennoch einmal etwas nicht Ihren Wiinschen entsprechen,
z6gern Sie bitte nicht und setzen Sie sich umgehend mit uns in Ver-
bindung, damit wir sofort reagieren konnen. Bitte wenden Sie sich in
diesem Fall an unser Buffetpersonal bei der Buffetanlieferung oder
aber telefonisch an Herrn Lothar Quartier Telefonnummer 0151
22333440.Reklamationen die wir erst bei Riickgabe erhalten, kénnen
wir leider nicht mehr éndern oder berticksichtigen.

Haftungsausschuss

Schadensersatzanspriiche des Kunden aufgrund von uns oder unse-
ren Erfillungsgehilfen verursachten Schaden sind auf Falle grober
Fahrléssigkeit und Vorsatz beschrankt.

Erfillungsort und Gerichtsstand

Als Erftllungsort gilt der Sitz des Unternehmens in Kleve als verein-
bart.Die Vertragsteile unterwerfen sich der Zusténdigkeit des sachlich
zustandigen Gerichts in Kleve.

Zahlungskonditionen

Der Auftraggeber erhélt nach Abschluss des jeweiligen Auftrages von
Quartier Catering eine Rechnung (iber die zu bezahlenden Posten.
Der Rechnungbetrag wird mit Zustellung ohne Abzug fallig. Die Zah-
lung kann per Uberweisung, in bar oder per Kartenzahlung in einer
unserer Metzgereifilialen getatigt werden.



Drei Nevnenn - e Beariff: Quertier

METZGEREI
// 1635910,

Der Name Metzgerei Quartier steht
in der Region fiir vier Generationen
hochwertige Fleisch- und Wurstwa-
ren. Was in den Vierzigerjahren als
H ofschlachterei begann ist heute
ein moderner Meisterbetrieb mit
handwerklicher Produktion und
gehort zu den fihrenden Betrie-
ben in der Region.

Standorte:

Kleve - Hoffmannallee 117
Kleve - Grof3e Strafde 31
Kleve-Rindern - Keekener Str. 91
Kranenburg - GroRRen Haag 9-17

CURRYQ

CurryQ - die freche Tochter der
Metzgerei Quartier ist inzwischen
ein Begriff in der Region. Alles
andere als ein Schnellrestaurant
und trotzdem geht alles schnell:
der Snack als kleine Zwischen-
mahlzeit, der saisonal wechselnde
Mittagstisch oder die Currywurst
am Abend - bei CurryQ ist Vielfalt
angesagt.

Standorte:

Kleve

- Hoffmannallee 117

— Hagsche Str. 28 (Neue Mitte)
—Grol%e Str. 29 (CurryQ to go)

— Briener Str. 9-13 (CurryQ Mobil)
— Am Freudenberg 3 (Sternbuschbad)
Kranenburg - GroRen Haag 9-17
Goch - VoBstr. 66

Kevelaer - Hauptstr. 51

Uedem - Molkereistral3e 68

v Kontakt zu ws:

Fir eine individuelle Beratung und Planung Ihrer Feierlichkeiten stehen Ihnen folgende Ansprechpartner-/

innen zur Verfligung:

Lothar Quartier

Tel. 02821 71983-11
lothar.quartier@quartier-gruppe.de

Saskia Floren

Tel. 02821 71983-13
saskia.floeren@quartier-gruppe.de
Taglich erreichbar

von 09:00-14:00 Uhr

QUARTIER
Cateriig

Ob Familienfeier oder Betriebs-
fest, H ochzeit oder Firmenevent
— fur lhre Feste nur das Beste.
Quartier Catering ist Ihr Full-Ser-
vice-Dienstleister rund um Ihr Fest.
Neben vielseitigen Buffets, spe-
ziellen Grillangeboten und kostli-
chem Fingerfood liefert Quartier
Catering alles was Sie brauchen an
Ausstattung wie Geschirr oder Mo-
bilar gleich mit. Aullerdem freut
sich unser freundliches Service-
Personal Sie bedienen zu dirfen.

Weitere Informationen und Neuigkeiten
finden Sie auch im Internet unter:
www.metzgerei-quartier.de
www.curryq.de
www.quartier-catering.de

Teavrwork

Unser groRtes Kapital sind unse-
re gut ausgebildeten und enga-
gierten Mitarbeiter. Kiichenchef,
Koche, Fleischer und weiteres
Fachpersonal zahlen zu unserem
erfolgreichen Team, dass gerne
Ilhre Wiinsche koordiniert und
kreativ umsetzt.

Qualitativ und kundenorientiert
zu arbeiten ist dabei der gemein-
same Leitgedanke.

Einkauf, Qualitatssicherung und
strategische Planung bleiben
selbstverstandlich Chefsache!
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