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Freude mit Gästen teilen – dies steht über allen festlichen 
Anlässen privater, beruflicher oder geschäftlicher Natur.
Einige schöne Stunden mit Familie, Kollegen oder Freunden 
verbringen ist eine Geste der Gastfreundschaft, mit der Sie 
als Gastgeber Ihre Wertschätzung und Dankbarkeit zeigen. 
Der Wunsch, dass Ihr Fest zu einem unvergesslichen Ereignis 
wird, ist unsere Passion und eine der schönsten beruflichen 
Herausforderungen.
Mit unserer Unterstützung richten Sie ein gelungenes Fest 
aus –  nur Lebensfreude und Freundlichkeit müssen Sie hin-
zufügen.

Seit mehr als 40 Jahren beliefert unser Fleischereibetrieb 
Kunden mit warmen und kalten Speisen – allgemein bekannt 
als „Partyservice“. Später wurde daraus die erfolgreiche Zeit 
von „KücheQ“. 

Unser Catering-Team um den Küchenleiter Dirk Schmallen-
bach entwickelte sich stetig kreativ weiter, so dass aus un-
serer rustikalen Küche ein modernes Catering-Angebot mit 
Fingerfood oder Flying Buffets wurde. 
Ohne das Bewährte aus den Augen zu verlieren, haben wir 
für Sie exklusive eigene Produktlinien wie „Lounge Line“  
kreiert oder unseren überaus erfolgreichen Grillservice vor 
Ort ins Leben gerufen. 
Um unseren gestiegenen Ansprüchen im Bereich Event und 
Catering gerecht zu werden, wollen wir unsere vielfältigen 
Möglichkeiten  mit einem neuen Oberbegriff bei Ihnen vor-
stellen: „Quartier Catering“ ist Ihr  Dienstleister und Partner 
für die komplette Ausrichtung Ihres Festes.

Unser Slogan „Made in Kleve“ leitet unseren hohen Quali-
tätsanspruch, gepaart mit einem eindeutigen Bekenntnis 
zur Region! 
Unser moderner Fleischereibetrieb mit vier Filialen und un-
ser engagiertes und gut ausgebildetes Team sind der Garant 
für Spitzenprodukte von dem auch „Quartier Catering“ pro-
fitiert. 

Die Anlässe mögen verschieden sein, wie Empfang, Geburts-
tagsparty, Jubiläum, Betriebsfest oder H  ochzeit – unser An-
spruch ist, Ihnen stets ein perfektes Arrangement zu bieten. 

Ein unvergessliches Fest sollte auch gut geplant sein. Gerne 
beteiligen wir uns schon bei der Entwicklung eines Konzep-
tes für Ihren persönlichen großen Tag! 
Wir nehmen uns die Zeit, Sie umfassend in allen Fragen zu 
beraten, natürlich nicht nur, wenn es ums Essen geht! Gerne 
planen wir mit Ihnen auch die kleinen Details. 
Sie suchen die passende „Location“, benötigen Mobilar, Ge-
schirr, Getränke, Personal oder Dekoration?  Kein Problem – 
mit Ihnen gemeinsam schreiben wir das Drehbuch zu einem 
unbeschwerten festlichen Tag! 

Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne!

Lothar und Daniel Quartier  

und das Team von Quartier Catering

Handwerkliche Tradition, die Ihnen schmeckt – Service, der Sie überzeugt!
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Lounge Line · Fingerfood · Canapés

Fingerfood ist mehr als nur 
„Häppchen“. Geschmacklich 
und optisch erwarten Sie klei-
ne Köstlichkleiten in zahlrei-
chen Varianten.

Zum Empfang, der kleinen 
Feier, oder als gelungene Vor-
speise zum großen Buffet ist 
Fingerfood immer eine tren-
dige Überraschung für Sie 
und Ihre Gäste.

Ebenso gehören Canapés und 
süße Überraschungen zu un-
serem Programm für zahlrei-
che Anlässe.

Wenn Sie ein anderes Arran-
gement wünschen, können 
Sie uns gerne ansprechen. 

Die Erfüllung von Sonderwün-
schen ist unsere Spezialität.

Lounge Line
„Lounge Line“ nennen sich unsere eigenen Finger-
food-Kreationen. Optisch kleine Kunstwerke im 
Gläschen und geschmacklich wahre Gaumenfreu-
den. 

Mindestbestellung: pro Sorte 15 Stück

Sweet Chili-Chicken Sticks..............................4,90 €/Stck.
Hähnchenbrust pikant, leicht süßlich  
abgeschmeckt mit asiatischem Mie-Nudelsalat

Pikante Rinderhackbällchen.........................4,50 €/Stck.
mit BBQ-Sauce
Tomate-Mozzarella-Spießchen...................4,50 €/Stck. 
mit Balsamico und Rucola-Pesto

Scampi-Spießchen..................................................5,50 €/Stck.
mit Joghurt-Limonensauce

Antipasti Spießchen.............................................4,90 €/Stck.
mit mediterranem Gemüsesalat
Roastbeefröllchen auf Waldorfsalat.....5,50 €/Stck.

Lachsspießchen mit 
Wasabi-Gurkensalat...............................................5,50 €/Stck.

Von unserer beliebten Lounge-Line gibt es selbstver- 
ständlich auch süße Variationen. Diese finden Sie 
auf Seite 21. 

Fingerfood-Buffet
Bei unserem Fingerfood-Buffet erwartet Sie eine 
ausgewogene Auswahl köstlicher Kleinigkeiten 
für jeden Geschmack. Stilvoll angerichtet und de-
koriert ist dieses Buffet ein Hingucker!

Zum Buffet gehören:

2 Tomate-Mozzarella-Spieße
2 H ackfleischbällchen
2 Fingerfood-Schnitzelchen
2 Antipasti-Spießchen (vegetarisch)
3 Käsepicker
3 Pumpernickeltaler mit Frischkäse 

Mindestbestellung: ab 20 Personen

Preis je Person.....................................................................19,90 €

Canapés
Gerne belegen wir Ihnen leckere Canapès nach Ih-
ren Wünschen: 
Canapés classic: Gouda-Käse, Brie, Kasselerbraten, 
Baguettesalami, roher Schinken, gekochter Schin-
ken  
30 Canapés...............................................................................95,00 €
50 Canapés............................................................................139,00 €
70 Canapés............................................................................189,00 €

Canapés de luxe: Roastbeef, Lachs, Forelle, Schwei-
nefilet, Hähnchenbrustfilet, Gouda, roher Schin-
ken, gekochter Schinken
30 Canapés............................................................................115,00 €
50 Canapés............................................................................165,00 €
70 Canapés............................................................................215,00 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.
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Unsere Vorspeisen wecken 
den Appetit auf ein festliches 
Dinée.
Ob Salat, Fisch oder klassisch 
eine Vorsuppe, immer ist ein 
„Appetizer“ gefragt.

Selbstverständlich können 
Sie unsere Vorspeisen auch 
separat bestellen. 

Sie benötigen das passende 
Porzellan und Besteck dazu?

Das liefern wir auf Wunsch 
direkt gleich mit.

Suppen
Klare Rindfleischsuppe mit Einlage. (0,35 l)	4,90 €
Tomatensuppe........................................................ (0,50 l)	5,50 €
aus frischen Tomaten
Käsesuppe.................................................................. (0,50 l)	7,90 €
mit H ackfleischeinlage
Ungarische Gulaschsuppe............................ (0,50 l) 	7,90 €
Erbsensuppe mit Knackwürstchen....... (0,50 l)	7,50 €
Klever Kartoffelsuppe..................................... (0,50 l) 	6,90 €
dazu reichlich Bockwurst

Weitere Suppen auf Anfrage

Niederrh. Salatbuffet
Wie hausgemacht ist dieses Salatbuffet für alle, 
die es klassisch mögen: herzhafter Kartoffelsa-
lat, köstlicher Nudelsalat, Schichtsalat, rustikaler 
Bohnensalat mit Speckdressing, sowie Krautsalat 
sind eine ideale Ergänzung für rustikale Buffets.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person.....................................................................  6,90 €

Kalte Fischplatte
Zu dieser schmackhaften Fischplatte gehören 
geräucherter Fjordlachs, Cocktail von Tiefsee-
garnelen, geräucherte Forellenfilets, Pfefferma-
krelen, hausgemachter Sahnemeerrettich.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person....................................................................19,90 €

Antipasti
Hier besticht die mediterrane Vielfalt! Wir brin-
gen Ihnen eine vielseitige Vorspeise zum Ge-
nießen auf den Tisch: Eingelegte Schalotten, 
marinierte Champignons, Oliven in Knoblauchöl, 
gebratene Paprika, Zucchini, Auberginen und 
Artischocken, Tomaten mit Mozzarella und fri-
schem Basilikum und Rucola, Vitello-Tonnato 
(dünne Scheiben vom gekochten Kalbfleisch mit 
einer Thunfischcreme und Kapern).

Mindestbestellung: ab 20 Personen
Preis je Person....................................................................20,90 €

Salatbuffet Mediterrané
Von der mediterranen Art des Genießens ist 
dieses Salatbuffet inspiriert und zusammenge-
stellt:
Griechischer Bauernsalat, Thunfischsalat, Tor-
tellinisalat, Spaghettinisalat „Roma“, Tomaten 
mit Mozzarella, frischem Basilikum und Rucola 
erfreuen Ihren Gaumen und machen Appetit auf 
mehr!

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person....................................................................... 8,90 €
Auf Wunsch zusätzl. ital. Scampi in Knoblauchcreme 
(ca. 3 Scampi /Pers.)
Preis je Person......................................................................... 4,90 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.
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Rustikales
Schinkenkrustenbraten....................................7,50 €/Port.
Spießbraten in Bratensauce........................7,50 €/Port.
mit pikanten Schmorzwiebeln
Party-Knusperschnitzel (120g)..................3,90 €/Stck.
Champignon- / Paprikarahmsauce.........1,90 €/Stck.
Rinderroulade mit Sauce ...............................5,90 €/Stck. 
Mini-Roulade mit Sauce...................................4,90 €/Stck.
H axe....................................................................................6,50 €/Stck.
H axe, ohne Knochen und Schwarte........6,90 €/Stck.

Spanferkelessen
Hier wird‘s zünftig. Wir liefern Ihnen knusprig ge-
backenes Spanferkel mit Senf, selbstverständlich 
traditionell mit Sauerkraut und Stampfkartoffeln. 
Auf Wunsch zerlegen wir gegen einen Aufpreis von 
1,50 E/Person Ihr Spanferkel vor Ort.

Mindestbestellung: ab 20 Personen
Preis je Person.................................................. 23,90 €
Spanferkel ohne Beilagen, je Person............ 16,90 €

Schnitzelparty
Saftige Schnitzel stehen im Mittelpunkt dieses Buf-
fets für jeden Anlass. Wir reichen 2 Partyschnitzel 
vom Schweinerücken mit Champignonrahmsauce 
und Paprikarahmsauce. Dazu reichen wir Kartof-
felgratin, Bratkartoffeln und Krautsalat in Joghurt,  
Lauch-Ananas-Salat sowie ein bunt angemachter 
Eisbergsalat.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person.......................................................................18,90 €

Partymenü Rustikal
Noch ein Niederrheinklassiker gefällig? Kartoffelpü-
ree mit Sauerkraut, 1 Scheibe Kasselerbraten, 1 Koch-
mettwürstchen und Senf. Die Heimat lässt grüßen!
Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person..............................................12,90 €

Das Bratenbuffet
Wir servieren Ihnen einen Schinkenkrustenbraten 
und einen feurigen Spießbraten mit Schmorzwie-
beln an herzhafter Jus. Dazu gibt es Kartoffelgra-
tin, deftige Bratkartoffeln, sowie Krautsalat und 
unseren klassischen Nudelsalat.
Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person..............................................17,90 €

Partyschmaus
Geschnetzeltes Züricher Art mit frischen Champi-
gnons in einer mit Weißwein fein abgeschmeckter 
Sahnesauce und Putenbrust Indisch mit Currysauce 
und Früchten. Dazu reichen wir Reis, Butterspätzle, 
bunte Gemüseauswahl und Lauch-Ananas-Salat.
Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person..............................................19,90 €

Der Klassiker
Ganz nach „Großmutters Art“ bereiten wir Rinder-
rouladen in kräftiger Bratensauce für Sie zu. Dazu 
passt gut ein Schweinebraten in Dijon-Senfsauce. 
Apfelrotkohl, Blumenkohl in Rahm, Butterkartof-
feln und Spätzle runden dieses beliebte Buffet ab.
Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person .............................................21,90 €

Currywurst-Topf
Bereits 1947 trat die wohl be-
kannteste Wurst der Republik 
ihren Siegeszug an. 

Wir servieren Ihnen 200 g von 
unserer leckeren, mit Gold prä-
mierten CURRY-Q-Wurst, ge-
schnitten in fruchtiger Sauce, 
selbstverständlich im kultigen 
Pappschälchen mit H olzpicker 
und Brötchen. 
Einfach nur lecker!

Mindestbestellung: 
ab 15 Personen 

Preis je Person ...................6,50 €

Das ist Kult!

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.
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Buffet vom Feinsten
Feine Küche von Quartier Catering: Saftiger Kalbs-
braten in Bärlauchrahm mit Pfifferlinqen und die 
Schweinemedaillons in pikanter Sauce mit grünem 
Madagaskarpfeffer. Eine leckere Hähnchenbrust 
auf Blattspinat mit Wermutsauce gehört dazu. 
Bunte Gemüseauswahl, bunter Tomatensalat, Tag-
liatelle mit Tomate und Rauke, Kartoffelgratin rei-
chen wir zu diesem vielseitigen und schmackhaften 
Buffet.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person.......................................................................32,90 €

Buffet Exklusiv
Auch dieses Buffet besticht durch drei Fleischspe-
zialitäten: Schweinefilet in Champignonrahmsau-
ce, Mini-Rinderrouladen und Hähnchenbrustfilet in 
Gemüserahm. Feine Beilagen wie Petersilienkartof-
feln, Spätzle, Gemüseplatte mit Sauce H ollandaise 
und Nudelsalat „Penne“ passen dazu genauso ide-
al wie ein rustikaler Bohnensalat in Speckdressing 
und ein bunt angemachter Eisbergsalat, sowie ein 
Brotkorb mit Butter und Kräuterbutter. 

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person.......................................................................33,90 €

Buffet Gourmet
Auf Ihren Tisch kommt eine mit Rosmarin und 
Knoblauch zart gespickte Lammkeule, sorgsam im 
Ofen geschmort. Eine Lamm-Oliven-Jus verfeinert 
dieses Feinschmeckeressen. Dazu gesellt sich ein 
Rinderschmorbraten von der jungen Weidefärse 
mit Burgundersauce. Knackige Speckböhnchen, 
Spätzle, Kräuterschmörchen und Paprika-Rata-
touille reichen wir dazu.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person.......................................................................28,90 €

Buffet Exotique
Fruchtig, lecker und leicht ist unser kaltes Buffet 
Exotique: Roastbeef mit Remoulade, Putenbrust 
auf Ananas und garnierte Schweinemedallions 
gesellen sich zu Melone mit Schinkenvariationen, 
einem Gefügelcocktail und einem schmackhaften 
Rindfleischsalat. Hausgemachter Waldorfsalat und 
Mango-Avocado-Salat runden die Salatauswahl ab. 
Dazu reichen wir eine internationale Käseauswahl 
sowie einen gemischten Brotkorb.
Kaltes Buffet

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person.......................................................................29,90 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.

Partyplatten
Für die kleine Runde unter 
Freunden oder mit der Familie.

Sie erhalten Partyfrikos, Mini-
Schnitzel, Mini-Chilibeißer, Schin-
kenwurst, Käse, Cocktailtomaten 
und Gurke.

Partyplatte klein 
für 4–5 Personen...........33,00 €

Partyplatte mittel 
für 6–8 Personen...........49,00 €

Partyplatte groß 
für 9–12 Personen........76,00 €
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Mediterrane Küche
Die etwas leichtere Art des Es-
sens aus den sonnenverwöhn-
ten Mittelmeerländern ist auch 
bei uns nicht mehr wegzuden-
ken. Gerade die italienische Kü-
che besticht durch Vielfalt und 
Raffinesse und hat sich längst 
als besondere kulinarische Vari-
ante etabliert.

Dem wollen auch wir gerecht 
werden mit zwei reichhaltigen 
und ausgewogenen Buffets der 
Spitzenklasse.

Die gelungene Zusammenstel-
lung von Fleischspezialitäten, fri-
schen Salaten und Pasta-Kreati-
onen wird auch Sie überzeugen!

                                 m
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Buffet Toskana
Zum Buffet „Toskana“ servieren wir als Vorspeise 
eingelegte Schalotten, marinierte Champignons, 
Oliven in Knoblauchöl, gefüllte Tomaten, gebrate-
ne Paprika, Zucchini, Auberginen sowie Artischo-
cken, Tomaten mit Mozzarella und frischem Basili-
kum und Rucola. Dazu gibt es Vitello-Tonnato und 
Baguettebrot.

Der Hauptgang lässt keine Wünsche offen: 
Genießen Sie Schweinefilet auf Blattspinat mit Pi-
nienkernen und Prosecco-Sauce, dazu die mit Kräu-
tern gefüllte Hähnchenbrust in leichter Gorgonzo-
lasauce sowie die vegetarische Lasagne „Verde“.

Mediterrane Schmörkes mit Olivenöl und Knob-
lauch sowie Tagliatelle, mit frisch gehobeltem Par-
mesan, veredeln dieses Buffet. 

Ein vielfältiges Salatbuffet mit italienischem Bau-
ernsalat, Tortellinisalat sind die passenden medi-
terranen Beilagen. 

Zum Abschluss dann etwas Süßes: Dessert Panna 
Cotta mit Erdbeermark und Tiramisu.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person.......................................................................37,50 €

Buffet Bella Italia
Italienisch, mit allem was dazu gehört! Als Vor-
speise zunächst marinierte Champignons, Oliven 
in Knoblauchöl, gebratene Paprika, Tomaten mit 
Mozzarella und frischem Basilikum sowie Rucola. 
Dazu gibt es Vitello-Tonnato und Baguettebrot.

Das Hauptgericht besteht aus saftigem Schwei-
nesteak mit Tomate und Mozzarella, gratiniert in 
Basilikumsahne neben Hähnchenbrust mit Kräu-
tern und Knoblauch, gebraten in fruchtiger Toma-
tensauce mit Oliven. Dazu passt ideal Olivenöl und 
Parmesan, Rosmarinkartöffelchen, Tagliatelle mit 
hausgemachtem Pesto sowie ein bunter Paprikasa-
lat. Ebenso gereicht wird der Nudelsalat „Penne“.  
Krosses Ciabattabrot und Kräuterbutter machen 
dieses von italienischer Küche geprägte, fein ge-
würzte und liebevoll angerichtete Buffet perfekt.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person.......................................................................29,90 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.
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Das weiße Gold
…von der ersten hiesigen Spargelernte bis zum Jo-
hannistag am 24.Juni liefern wir Ihnen diese regi-
onale Spezialtät. Wir kaufen nur bei ausgesuchten 
Spargelbauern aus der Region und zaubern Ihnen 
ein Spargelessen zum Genießen.

Feines Spargelcremesüppchen

0,35 l...................................................................................................7,50 €

Spargel küsst Schinken
Ein frühlingshaftes Essen für den großen Genuss: 
Wir servieren Ihnen 500 Gramm besten hiesigen 
Stangenspargel verfeinert mit Butter und Sauce H 
ollandaise. Dazu gehören frische neue Kartoffeln 
und jeweils 3 Scheiben gekochten und rohen Schin-
ken aus unserer Metzgerei.

Mindestbestellung: ab 15 Personen 
Preis auf Anfrage........................................21,90 € – 28,90 €

Spargelklassiker
Zwei Knusper-Schnitzel vom Schwein mit 500 
Gramm hiesigem Stangenspargel gehören zu die-
sem Spargelessen.  Dazu reichen wir neue Kartof-
feln, Butter und Sauce H  ollandaise.

Mindestbestellung: ab 15 Personen 
Preis auf Anfrage........................................23,90 € – 30,90 €

Dazu empfehlen wir… 
Frische Erdbeeren mit Vanillesauce

Bayrischer Abend
Deftiges in Weiß-Blau: Das sind Schweinshaxen, 
Backschinken an H onig-Kümmelsauce, Weißwürstl 
mit Senf und süßem bayrischen Senf, Leberkäse 
und das obligatorische Sauerkraut mit Stampfkar-
toffeln. Dazu reichen wir bayrischen Krautsalat mit 
Kümmel, Speckkartoffelsalat sowie gemischten 
Brotkorb mit Schmalz. Zünftiger geht‘s nimmer! 

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person........................................................................23,90 €

Grünkohlessen
Hier geht`s niederrheinisch deftig zu: Hiesiger 
Grünkohl mit rustikalem Kasselerbraten, würzigen 
Kochmettwürstchen und Senf.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person........................................................................11,90 €

Unser Gänsetaxi
Von Ende Oktober bis Dezember bieten wir Ihnen 
unser Gänsetaxi an. Wir liefern Ihnen die frisch ge-
bratene Gans, auf Wunsch auch zerlegt, ins H aus.
Für 4 Personen
Gans (auf Wunsch zerlegt), Kartoffelknödel, Apfel-
rotkohl, gefüllter Bratapfel, 1 Flasche trockenen 
Rotwein
Gesamtpreis.................................................................auf Anfrage

Für jede weitere Person.....................................auf Anfrage
1 Gänsekeule mit allen Beilagen
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Ihnen fehlt noch ein Ge-
schenk? Wie wäre es mit ei-
nem Präsentkorb aus unserer 
Metzgerei? Wir bieten schicke 
und geschmackvolle Körbe 
in allen Preiskategorien an. 
Auf unserer H omepage www.
metzgerei-quartier.de finden 
sie im Onlineshop eine Über-
sicht unserer Geschenkkörbe. 
Mit wenigen Klicks können Sie 
Ihren Wunschkorb dort zusam-
menstellen und am nächsten 
Werktag in unserer Metzgerei 
abholen. 

Im CurryQ-Onlineshop finde 
Sie auch eine große Auswahl 
unserer Weckgläser. Diese wer-
den auch als Paket verschickt, 
ein perfektes Geschenk für Fa-
milie und/oder Freunde. 

Schauen Sie doch mal rein! 

www.curryq.de/onlineshop

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.
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Buffet Herzog von Kleve
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Unsere Buffets liefern wir 
Ihnen frisch aus unserer Kü-
che ins Haus oder zu Ihrer 
Wunschadresse. 

Selbstverständlich liefern wir  
Ihnen bei Bedarf auch das Ge-
schirr, Stühle, Tische oder was 
Ihnen auch immer für eine ge-
lungene Feier fehlt.

Sprechen Sie uns unverbind-
lich an. Wir kreieren gemein-
sam mit Ihnen ein individuel-
les Arrangement. 
Nur genießen dürfen Sie 
selbst!

Dieses außergewöhnliche Buffet der Extraklasse 
beginnt mit exquisiten Vorspeisen:

Fisch
– �Ganzer pochierter Norwegischer Lachs  

(ca. 3 kg), Senf-Dillsauce und  
Wasabi Creme-Fraiche

– �Variation von geräuchertem weißem H eilbutt und 
geräuchertem Lachs mit Sahnemeerrettich

– �Salat von Flusskrebsen mit Kirschtomaten

Fleisch
– �Roastbeef kalt nach Gärtnerinnen Art

– Vitello-Tonnato

– Melonenschiffchen mit Serrano-Schinken

– Rohkostplatte mit zweierlei Dressings

Brotauswahl
– �Griebenschmalz, Kräuterbutter und gesalzene 

Butter

Suppe
– �klare Ochsenschwanzsuppe mit Chesterstange 

und Kürbissuppe mit Kürbiskernöl, dazu 
geröstetes Weißbrot

H auptgerichte
– �Ragout vom hiesigen Damwild mit Waldpilzen 

und Wildpreiselbeeren

– �Roastbeef am Stück mit Sauce béarnaise 
Tranchiert vor Ort vom Koch

– Perlhuhnbrüstchen auf Blattspinat mit 
Cassissauce

– �Gnocchi mit Bärlauch-Pesto und Kirschtomaten 
(vegetarisch)

Dazu reichen wir:
– Rahmkartoffeln

– Butterspätzle

– Kräuterschmörkes

– Gemüse der Saison

– Apfelrotkohl

Dessert
– Terrine vom hausgemachten Tiramisu

– �Variation von brauner und weißer Mousse au 
Chocolat im Weckglas

– Crème brûlée

– Frischer Obstsalat mit Vanillecreme

Internationale Käseauswahl 
mit Walnussbrot und Schnittlauch-Schmand

Mindestbestellung: ab 50 Personen
Preis je Person.......................................................................69,00 €
inkl. Buffetbetreuung

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von uns auf Anfrage.
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Made in Kleve
1 Stadionwürstchen
1/4 Hähnchenbrustfilet 
1 H olzfällersteak 
1 „Kleefse Jong“

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person.......................................................................... 8,50 €

Regionales Fest
1 Käsegriller
1 Speckläppchen 
1 Schweinerückensteak Paprika 
1 Hähnchenfiletspieß Curry

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person.......................................................................... 8,90 €

Vegetarisches  
Grillpaket
1 Riesen-Champignon gefüllt mit Rucola-Frisch-
käse
mariniertes Grillgemüse: bunte Paprika, Zucchini,
Pimentos (milde Pfefferschoten), Grillkäse.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person.......................................................................... 8,90 €

New Generation
1 Chilistengel
1 Gyrostäschchen 
1 Calypso-Spieß
1 Fetaröllchen
1 Römerröllchen 
1 Mini-Käsegriller

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person.......................................................................14,50 €

schicke Gartenparty
1 Römerröllchen
1 Mini-Krakauer
1 Rinderhüftsteak 
1 Mini-Speckläppchen
1 gefülltes Rindfleischtäschchen
1 Hähnchenbrustfilet Curry

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person.......................................................................16,50 €

Exklusives  
am Niederrhein
1 Römerröllchen
1 Schweinefiletmedaillion im Speckmantel 
1 Calypso-Spieß
1 Hähnchenbrustfilet
1 Rindergrillsteak 
1 Mini-Käsegriller
Mindestbestellung: ab 15 Personen
dazu empfehlen wir Lammcarree
Preis je Person.......................................................................18,50 €

Der Frühling in Kleve beginnt 
mit dem Angrillen – Made in 
Kleve. Zu diesem Event la-
den die Metzgerei Quartier, 
Quartier Catering und CurryQ 
gemeinsam die Grillfans aus 
Kleve und Umgebung ein. Es 
gibt wohl kein vergleichba-
res Volksfest weit und breit, 
bei dem Musik und Grillbuf-
fet so im Einklang stehen.  
Die Hitze unserer Grillglut und 
die heißen Rhythmen unserer 
Bands vertreiben Kälte und 
machen Platz für Wärme und 
Sonne. 
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Grillmeister-Service
(ab 20 Personen)

Grillen ist mehr als gemeinsames 
Essen unter freiem Himmel, denn 
auf offenem Feuer kocht und 
brät die Menschheit seit jeher. 
Das entspannte Miteinander, der 
Plausch am Grill machen Grillen 
zu einem gemeinsamen Erleb-
nis. Damit Sie als Gastgeber Ihre  
Grillparty genießen können, bie-
ten wir seit vielen Jahren unse-
ren kompletten Grillservice an.
Sie feiern und genießen und 
wir bringen alles mit, was zu ei-
ner zünftigen Grillparty gehört: 
Grill, Kohle, beste Fleisch- und 
Wurstwaren aus Meisterhand, 
schmackhafte Salate, Brot, Grill-
saucen und selbstverständlich 
unsere Erfahrung. 
Unser Grillmeister serviert Ihnen 
gerne alles frisch vom Rost

Grillmeister
Festpreis bis 3 Std. .........129,00 €
Jede weitere 1/2 Std. ........ 22,90 €

Salatbuffet Barbecue
Wie hausgemacht ist dieses Salatbuffet für alle, die es 
klassisch mögen: herzhafter Kartoffelsalat, Nudelsalat  
„Hausmacher Art“, Waldorfsalat, Krautsalat sowie 
bunter Tomatensalat.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person.......................................................................  7,90 €

Antipasti
Eingelegte Schalotten, marinierte Champignons, 
Oliven in Knoblauchöl, gebratene Paprika, Zucchini, 
Auberginen, Artischocken, Tomaten mit Mozzarella 
und frischem Basilikum und Rucola, Vitello-Tonna-
to (dünne Scheiben vom gekochten Kalbfleisch mit 
einer Thunfischcreme und Kapern).

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person......................................................................19,90 €

Salatbuffet Italia
Kartoffelsalat nach Tessiner Art, Bauernsalat, Tortel-
linisalat, Tomaten mit Mozzarella, frischem Basilikum 
und Rucola, bunter Paprikasalat sowie Spaghettinisa-
lat mit Pesto und Kirschtomaten.

Mindestbestellung: ab 15 Personen
Preis je Person......................................................................... 9,90 €
Auf Wunsch zusätzl. ital. Scampi in Knoblauchcreme 
(ca. 3 Scampi /Pers.)
Preis je Person......................................................................... 4,90 €
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Grillwurstspezialitäten
Grillbratwurst (Stadionwurst)....................1,90 €/Stck.
Currywurst..................................................................1,90 €/Stck.
Käsegriller...................................................................2,20 €/Stck.
Krakauer........................................................................1,90 €/Stck.

Von deftig bis fein
Grillspeckläppchen..............................................1,90 €/Stck.
Minutenbauch.........................................................1,20 €/Stck.
H  olzfällersteak.........................................................2,30 €/Stck.
Lummersteak...........................................................2,30 €/Stck.
Rindergrillsteak ca. 120 g..............................4,50 €/Stck.
H acksteak.....................................................................1,90 €/Stck.
Cevapcici.......................................................................1,10 €/Stck.
„Kleefse Jong“.........................................................1,10 €/Stck.
Römerröllchen.........................................................2,40 €/Stck.
Fetaröllchen..............................................................1,90 €/Stck.

Nicht nur für Spießer
Grillfackeln..................................................................2,40 €/Stck.
Jägerspieß..................................................................2,20 €/Stck.
Bauernspieß..............................................................2,40 €/Stck.
Schweinefiletspieß..............................................2,90 €/Stck.

Geflügel Grillspezialitäten
Hähnchenfiletspieß............................... 2,20 €/Stck.
1/4 Hähnchenbrustfilet........................ 2,60 €/Stck.
Hähnchenunterkeule............................. 2,40 €/Stck.
Putenmedaillons ca. 110 g................... 2,60 €/Stck.

Grillspezialitäten vom Lamm – Preis auf Anfrage
Lammcarree
Lammhüftsteak
Lammlachse

Veggie Grillspezialitäten
Veggiegriller................................................................2,90 €/Stck.
Gemüsespieß..............................................................3,50 €/Stck.
Maiskolben 1/3..........................................................1,80 €/Stck.
Grillkäse...........................................................................2,20 €/Stck.
Champignon mit Rucola-Frischkäse........2,80 €/Stck.
Ofenkartoffel mit Kräuterquark................3,90 €/Stck.

Grillbeilagen
Ananas-Curry-, Paprika-Chili-, Kräuter-, Knoblauch-
dip, aus eigener Herstellung.........................1,50 €/Port.
Grillsaucen in Flaschen.......................................2,90 €/Stck.
Gemischter Brotkorb...........................................1,80 €/Port.
Kräuterbutter.............................................................0,70 €/Port.
Knoblauchbutter.....................................................0,70 €/Port.
Zaziki..................................................................................0,80 €/Port.

Ihre Grillparty...
mit Gästen oder im Familienkreis können Sie sich auch Ihre persönliche Auswahl an Grillfleisch- und Wurst zusam-
menstellen. Auf Wunsch liefern wir auch zu Ihnen nach H ause und bringen alles mit für ein gelungenes Grillfest.

Qualität!
Besonders beim Grillen ist die 
Qualität entscheidend, denn 
Fleisch- und Wurstprodukte sind 
Vertrauenssache. 

Deshalb vertrauen wir nur Pro-
duzenten aus der unmittelbaren 
Region, die wir auch persönlich 
kennen.

Deshalb bekommen Sie aus dem  
Hause Quartier ausnahmslos 
Fleisch und Wurst in Spitzenqua-
lität – in unserem handwerkli-
chen Fachbetrieb sorgsam für 
Sie ausgewählt und frisch verar-
beitet.

Dafür stehen wir mit unserem 
guten Namen.

Diese Stück-oder Portionspreise gelten nur für unseren Catering-Service. Bei größeren Mengen erstellen wir Ihnen gerne ein 
individuelles Angebot. Vereine, Schulen, Verbände oder öffentliche Einrichtungen erhalten Sonderpreise. Sprechen Sie uns 
einfach an!
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Der gelungene Abschluss eines 
Festessens darf nicht fehlen.

Ob pikante Käsespezialitäten 
oder süße Überraschungen – 
der Genuss ist Ihnen sicher.

Wenn Sie eine andere Auswahl 
wünschen, sprechen Sie uns 
einfach an.

Pikant
Internationale Käsespezialitäten..............8,90 €/Pers.
reichlich garniert
Mindestbestellung: ab 15 Personen

Gemischter Brotkorb ...........................................1,80 €/Pers.
Mindestbestellung: ab 15 Personen

Kräuter-/Knoblauchbutter .............................0,70 €/Port.
Mindestbestellung: ab 15 Personen

Süß & Lecker
aus dem Weckglas
H errencreme ............................................................  4,50 €/Stck.
Mousse au Chocolat...........................................  4,50 €/Stck.
Rote Grütze ...............................................................  4,50 €/Stck.
mit Vanillesauce
frischer Obstsalat ................................................  5,50 €/Stck.
mit Vanillesauce
frische Erdbeeren.................................................  6,50 €/Stck.
mit Schlagsahne o. Vanillesauce (saisonal)
Grießflammerie......................................................  4,50 €/Stck.
mit Zwetschgenkompott
Vanille-Quarkmousse .......................................  4,50 €/Stck.
mit Rhabarberkompott
Mousse von weißer Schokolade..............  4,90 €/Stck.
mit Erdbeermark
weißes und braunes Mousse au Chocolat 
abwechselnd geschichtet.................................4,90 €/Stck.
Tiramisu ..........................................................................4,50 €/Stck.
Mango-Tiramisu ......................................................4,50 €/Stck.
Panna Cotta  
mit Erdbeermark......................................................4,50 €/Stck.

Weitere Desserts auf Anfrage

Mindestbestellung: ab 10 Stck. pro Sorte
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Ausstattung
Vorspeisegedeck, ungereinigt zurück.1,50 €/Stck.
Gedeck, ungereinigt zurück................... 1,80 €/Stck.

H  olzkohlegrill..................................................................30,00 €
Grillketts (je kg.)..............................................................2,50 €
Gasgrill..................................................................................19,50 €
1/2 Gasflaschenfüllung..........................................15,00 €

Zusätzliche An- und Abfahrt für Ausstattungen
Kleve, Kranenburg, Bedburg-H au, Goch.30,00 €
Kalkar, Uedem................................................................40,00 €
Emmerich, Nimwegen............................................60,00 €
Auf- und Abbbau pro Std.....................................28,00 €

Für weitere Ausstattungsmöglichkeiten empfeh-
len wir unsere Partner:
Fa. Biermann Veranstaltungstechnik,  
Bedburg-Hau, Tel:. 02821 69674,  
Email: info@biermann.de
Fa. Eventura, Geldern, Tel:. 02831 976660,  
Email: info@eventura.net

Full-Service
Full-Service ist der Begriff, der 
unsere zahlreichen Leistungen 
beschreibt, die wir zu Ihrem Fest 
anbieten können. 

Gemeinsam mit Ihnen organisie-
ren und kalkulieren wir kostenbe-
wusst Ihren Festtag.

Im Preis der hier angebotenen 
Leistungen ist die gesetzl. Mehr-
wertsteuer enthalten.

Für Mindestbestellungen: an Sonn- 
und Feiertagen berechnen wir ei-
nen Aufschlag von 2,00 €/Person. 
Die Obergrenze liegt bei 80,00 €

Sollten irgendwelche Leistungen 
hier nicht aufgeführt sein, werden 
wir im Bereich des Möglichen alles 
tun, um Sie als Kunden zufrieden 
zu stellen. 

Unser engagiertes Küchen-Team wie auch unser 
geschultes Catering-Personal, möchten Ihnen 
Leistungen auf höchstem Niveau bieten. Bereits 
bei der Planung Ihres Festes profitieren Sie von 
unserer jahrelangen Erfahrung. Ihre Wünsche sind 
dabei unsere Herausforderung.
Sie wünschen Service aus einer H and? Auch das ist 
möglich! Sprechen Sie uns an! 

Alles aus einer Hand 

Unser Lieferservice
Alle in dieser Broschüre aufgeführten Speisen lie-
fern wir ab einem Auftragsvolumen von 300,00 € in 
Kleve, Kranenburg, Bedburg-Hau und Goch kosten-
frei. Für Anlieferungen unter dem Bestellwert be-
rechnen wir für eine Lieferung in die vorgenannten 
Städte eine Lieferpauschale von 30,00 €.
Der Preis für die Lieferung in weitere Städte und Re-
gionen erfahren Sie auf Anfrage.
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www.brocks-online.de | Tel. +49 (0) 28 32 - 97 220

pt
ik

Diese Premium-Sponsoren machen 
das Angrillen – Made in Kleve möglich

ANSTRICH
VERGLASUNG

BESCHRIFTUNG
BODENBELAG

GERÜSTVERLEIH

Plattierungsgeschäft Norman Ehme
Mobil 0 172 - 204 26 57  ·  www.fliesen-ehme.de

PROJEKTENTWICKLUNG   BAUUNTERNEHMUNG   DACH   FASSADE
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Allgemeine Geschäftsbedingugen
VertragsabschIuss
Die Allgemeinen Geschäftsbedingungen gelten für die von Quartier 
Catering angebotenen Leistungen, wie die Lieferung von Speisen, die 
der Kunde zuvor bei uns persönlich, schriftlich oder mündlich bestellt 
hat. Der Kunde versichert mit seiner Bestellung die Allgemeinen Ge-
schäftsbedingungen gelesen und akzeptiert zu haben. Bei Unwirk-
samkeit einzelner Bedingungen bleiben alle anderen gültig. Änderun-
gen, Irrtümer und Druckfehler behalten wir uns vor.

Lieferung / Lieferbedingungen
Die Buffetanlieferung erfolgt nach bestem Wissen und Gewissen 
sowie unter Einhaltung der entsprechenden gesetzlichen Vorschrif-
ten, an die vom Kunden angegebene Lieferadresse zum vereinbar-
ten Liefertermin. Lieferzusagen bezüglich der Lieferuhrzeit werden 
wir nach besten Kräften einhalten. Eventuelle Zeitüberschreitungen 
berechtigen jedoch nicht zum Auftragsrücktritt, zur Annahmever-
weigerung oder Rechnungsminderung. Grundsätzlich kann mit 
Zeitverschiebungen von max. 30 Minuten nach gewünschter Buf-
feteröffnung gerechnet werden. Für Verspätung und Schäden, die 
durch Ereignisse höherer Gewalt entstehen, übernehmen wir keine 
Schadensersatzansprüche.

Anlieferungskosten
Die Buffetanlieferung erfolgt ab einem Bestellwert von über 300,00 
Euro kostenfrei. Bei Buffetbestellungen unter einem Bestellwert von 
300,00 Euro berechnen wir eine Pauschale für die Buffetanlieferung. 
Die Höhe der Pauschale richtet sich nach der Lieferadresse und ist bei 
unserer Kundenberatung zu erfragen. 

Buffetkalkulationen / Speisenmenge der Buffetbestandteile
Da es sich bei einer Speisenbestellung in Form eines Buffets um eine 
Mischkalkulation der Buffetelemente handelt, werden je nach ausge-
wähltem bzw. zusammengestelltem Buffet folgende Speisenmengen 
pro Person einkalkuliert:
Fleischanteil:	 ca. 350-400 Gramm pro Person
Warme Beilagen:	 ca. 300 Gramm pro Person
Salate:	 ca. 250 Gramm pro Person

Abholung / Rückgabe von Leihgegenständen
Die Lieferung der Speisen erfolgt in oder auf Leihwaren. Diese 
werden, je nach Vereinbarung, selbstständig an Quartier Catering 
zurückgeführt oder aber durch uns abgeholt.
Bringen Sie bitte das Leergut innerhalb von 3 Werktagen nach Lie-
fertermin zu einer unserer Filialen. Sie haben natürlich auch die 
Möglichkeit das Leergut durch Quartier Catering abholen zu lassen. 
Diesbezüglich ist ein Abholtermin mit unserer Kundenberatung zu 
vereinbaren. Dieser muss uns spätestens 5 Tage vor Liefertermin mit-
geteilt werden. In diesem Fall möchten wir Sie bitten das Leergut vor 
Eintreffen unseres Personals zur Leergutabholung zusammen zu stel-

len. Für die Leergutabholung durch Quartier Catering wird eine Pau-
schale erhoben, deren Höhe abhängig von der Lieferadresse ist. Die 
Höhe der Pauschale teilen wir Ihnen gerne bei Ihrer Bestellung mit. 
Der Kunde ist verpflichtet die Leihwaren/das Leihzubehör sorgfältig 
zu behandeln.

Änderungen / Rücktritt von Bestellungen
Sollten sich die Preise aufgrund von saisonalen Schwankungen stark 
verändern, behalten wir uns das Recht vor, unsere Preise entspre-
chend nach zu kalkulieren. 
Eine Änderung der Personenzahl ist grundsätzlich nur bis 7 Tage vor 
der Veranstaltung möglich und muss uns schriftlich mitgeteilt wer-
den. Andernfalls wird die Veranstaltung – mit der Personenzahl wie 
vereinbart – in Rechnung gestellt.
25% des zu erwartenden Umsatzes – bei Stornierung ab der 2. Woche 
vor der Veranstaltung.
50% des zu erwartenden Umsatzes – bei Stornierung ab der 1. Woche 
vor der Veranstaltung.
Danach werden 100% des zu erwartenden Umsatzes fällig sowie 
eventuelle Forderungen von externen Zulieferern oder Drittfirmen.

Reklamationen
Catering- und Partyservice-Bestellungen sind Fixgeschäfte, d.h. es 
gibt für Sie und uns nur diesen einen Termin, womit das Geschäft 
steht und fällt. Wir führen Ihre Bestellung nach bestem Wissen und 
Gewissen aus. 
Sollte dennoch einmal etwas nicht Ihren Wünschen entsprechen, 
zögern Sie bitte nicht und setzen Sie sich umgehend mit uns in Ver-
bindung, damit wir sofort reagieren können. Bitte wenden Sie sich in 
diesem Fall an unser Buffetpersonal bei der Buffetanlieferung oder 
aber telefonisch an Herrn Lothar Quartier Telefonnummer 0151 
22333440.Reklamationen die wir erst bei Rückgabe erhalten, können 
wir leider nicht mehr ändern oder berücksichtigen.

Haftungsausschuss
Schadensersatzansprüche des Kunden aufgrund von uns oder unse-
ren Erfüllungsgehilfen verursachten Schäden sind auf Fälle grober 
Fahrlässigkeit und Vorsatz beschränkt.

Erfüllungsort und Gerichtsstand
Als Erfüllungsort gilt der Sitz des Unternehmens in Kleve als verein-
bart.Die Vertragsteile unterwerfen sich der Zuständigkeit des sachlich 
zuständigen Gerichts in Kleve.

Zahlungskonditionen
Der Auftraggeber erhält nach Abschluss des jeweiligen Auftrages von 
Quartier Catering eine Rechnung über die zu bezahlenden Posten. 
Der Rechnungbetrag wird mit Zustellung ohne Abzug fällig. Die Zah-
lung  kann per Überweisung, in bar oder per Kartenzahlung in einer 
unserer Metzgereifilialen getätigt werden.

Allgemeine
Geschäftsbedingungen

Ihr Kontakt zu uns
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Teamwork
Unser größtes Kapital sind unse-
re gut ausgebildeten und enga-
gierten Mitarbeiter. Küchenchef, 
Köche, Fleischer und weiteres 
Fachpersonal zählen zu unserem 
erfolgreichen  Team, dass gerne 
Ihre Wünsche koordiniert und 
kreativ umsetzt.

Qualitativ und kundenorientiert 
zu arbeiten ist dabei der gemein-
same Leitgedanke.

Einkauf, Qualitätssicherung und 
strategische Planung bleiben 
selbstverständlich Chefsache!

Für eine individuelle Beratung und Planung Ihrer Feierlichkeiten stehen Ihnen folgende Ansprechpartner-/
innen zur Verfügung: 

Drei Namen – ein Begriff: Quartier

Der Name Metzgerei Quartier steht 
in der Region für vier Generationen 
hochwertige Fleisch- und Wurstwa-
ren. Was in den Vierzigerjahren als  
H ofschlachterei begann ist heute 
ein moderner Meisterbetrieb mit 
handwerklicher Produktion und 
gehört zu den führenden Betrie-
ben in der Region.

Standorte:	
Kleve · H offmannallee 117 
Kleve · Große Straße 31
Kleve-Rindern · Keekener Str. 91 
Kranenburg · Großen H aag 9–17

CurryQ – die freche Tochter der 
Metzgerei Quartier ist inzwischen 
ein Begriff in der Region. Alles 
andere als ein Schnellrestaurant 
und trotzdem geht alles schnell: 
der Snack als kleine Zwischen-
mahlzeit, der saisonal wechselnde 
Mittagstisch oder die Currywurst 
am Abend – bei CurryQ ist Vielfalt 
angesagt.

Standorte:
Kleve
– H offmannallee 117 
– H agsche Str. 28 (Neue Mitte) 
– Große Str. 29  (CurryQ to go) 
– Briener Str. 9–13 (CurryQ Mobil) 
– Am Freudenberg 3 (Sternbuschbad) 
Kranenburg · Großen H aag 9–17
Goch · Voßstr. 66
Kevelaer · H auptstr. 51
Uedem · Molkereistraße 68

Ob Familienfeier oder Betriebs-
fest, H ochzeit oder Firmenevent 
– für Ihre Feste nur das Beste. 
Quartier Catering ist Ihr Full-Ser-
vice-Dienstleister rund um Ihr Fest. 
Neben vielseitigen Buffets, spe-
ziellen Grillangeboten und köstli-
chem Fingerfood liefert Quartier 
Catering alles was Sie brauchen an 
Ausstattung wie Geschirr oder Mo-
bilar gleich mit. Außerdem freut 
sich unser freundliches Service-
Personal Sie bedienen zu dürfen.

Ihr Kontakt zu uns:

Lothar Quartier
Tel. 02821 71983-11
lothar.quartier@quartier-gruppe.de

Saskia Flören
Tel. 02821 71983-13
saskia.floeren@quartier-gruppe.de
Täglich erreichbar  
von 09:00–14:00 Uhr

Weitere Informationen und Neuigkeiten 
finden Sie auch im Internet unter:
www.metzgerei-quartier.de
www.curryq.de
www.quartier-catering.de

METZGEREI QUARTIER
CateringCatering
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